M BAKELS éltamaﬁc

VETEFULLKORN - Brod & brack

Bakels Vetefullkorn 1000 g Kortid sakta 5 min

Vatten 1000 g Kortid snabbt 4 min
Fullkornsvetemjol 850 g Jastid: 55 min

Sirap 120 g Anga: 10 sek

Mork malt 5049 Ingadngstemperatur: 230 °C
Bakels Torrjast 359 Baktemperatur: 200 °C

Baktid: (650 g) ca. 24 min

Art nr. Bakels Vetefullkorn: 3998
Art nr. Bakels Torrjast: 2972

@ BAKELS (fiomatic

AB Bakels Aromatic
www.nordbakels.se « www.aromatic.se
info@nordbakels.se « 031-755 35 00



M BAKELS éltamaﬁc

VETEFULLKORN - Fruktbrod

Bakels Vetefullkorn 1000 g Kortid sakta 5 min

Vatten 1000 g Kortid snabbt 4 min
Fullkornsvetemjol 850 g Jastid: 55 min

Tranbar 250 g Anga: 10 sek

Sirap 120 g Ingadngstemperatur: 230 °C
Mork malt 50 g Baktemperatur: 200 °C
Bakels Torrjast 359 Baktid: (650 g) ca. 24 min

Art nr. Bakels Vetefullkorn: 3998
Art nr. Bakels Torrjast: 2972

@ BAKELS (ficmatic

AB Bakels Aromatic
www.nordbakels.se « www.aromatic.se
info@nordbakels.se « 031-755 35 00



M BAKELS @amaﬁc

VETEFULLKORN - Surdegsbrod

Bakels Vetefullkorn 1000 g Kortid sakta 5 min

Vatten 1000 g Kortid snabbt 4 min

Fullkornsvetemjol 900 g Jastid: 60 min. eller kyljas éver natten
Surdeg (vete) 600 g Anga: 10 sek

Sirap 120 g Ingangstemperatur: 250 °C

Mork malt 50 g Baktemperatur: 220 °C

Bakels Torrjast 2049 Baktid: (700 g) ca. 22 min

Salt 159

Art nr. Bakels Vetefullkorn: 3998
Art nr. Bakels Torrjast: 2972

@ BAKELS (fiomatic

AB Bakels Aromatic
www.nordbakels.se « www.aromatic.se

info@nordbakels.se « 031-755 35 00



M BAKELS @amaﬁc

VETEFULLKORN - Bréd (I6s deg)

Vatten 1400 g
Bakels Vetefullkorn 1000 g
Fullkornsvetemjol 1000 g

Surdeg (vete) 600 g
Solroskarnor 200 g
Hirs 200 g
Linfro 200 g
Sirap 150 g
Pumpafrd 100 g
Mork malt 50 g
Bakels Torrjast 15¢g

Art nr. Bakels Vetefullkorn: 3998
Art nr. Bakels Torrjast: 2972

Kortid sakta 7 min

Kortid snabbt 1 min

Jastid: 90 min. i rumstemperatur
Anga: 10 sek
Ingangstemperatur: 210 °C
Baktemperatur: 180 °C

Baktid: (600 g) ca 30 min

@ BAKELS (ficmatic

AB Bakels Aromatic
www.nordbakels.se « www.aromatic.se
info@nordbakels.se « 031-755 35 00



M BAKELS éltamaﬁc

VETEFULLKORN - Fruktordd (Is deg)

Vatten 1400 g
Bakels Vetefullkorn 1000 g
Fullkornsvetemjol 1000 g

Surdeg (vete) 600 g
Tranbar 250 g
Solroskarnor 200 g
Hirs 200g
Linfrd 200 g
Sirap 150 g
Pumpafrén 100 g
Mork malt 504g
Bakels Torrjast 1549

Art nr. Bakels Vetefullkorn: 3998
Art nr. Bakels Torrjast: 2972

Kortid sakta 7 min

Kértid snabbt 1 min

Jastid: 90 min. i rumstemperatur
Anga: 10 sek
Ingangstemperatur: 210 °C
Baktemperatur: 180 °C

Baktid: (600 g) ca 30 min

@ BAKELS (fiomatic

AB Bakels Aromatic
www.nordbakels.se « www.aromatic.se
info@nordbakels.se « 031-755 35 00



M BAKELS @Lamaﬁc

VETEFULLKORN - Knackebrod

Bakels Vetefullkorn 1000 g Kortid sakta 6 min

Vatten 1000 g Kortid snabbt 2 min
Fullkornsvetemjol 850 g Jastid: 30 min. i rumstemperatur
Sirap 100 g Baktemperatur: 150 °C

Mérk malt 50 g Baktid: 25 min

Salt 2049

Bakels Jast 15¢g

Art nr. Bakels Langsamofin: 3918
Art nr. Bakels Torrjast: 2972

@ BAKELS (ficmatic

AB Bakels Aromatic
www.nordbakels.se « www.aromatic.se

info@nordbakels.se « 031-755 35 00



M BAKELS @amaﬁc

VETEFULLKORN - Honokaka

Bakels Vetefullkorn 1000 g Kortid sakta 6 min

Vatten 1000 g Kértid snabbt 2 min
Fullkornsvetemjol 950 g Jastid: 60 min

Sirap 150 g Ingangstemperatur: 240 °C
Bakels Novex 100 g Baktemperatur: 210 °C
Mork malt 50 g Baktid: 5 min

Bakels Torrjast 35¢

Art nr. Bakels Langsamofin: 3918
Art nr. Bakels Novex: 1565
Art nr. Bakels Torrjast: 2972

@ BAKELS (fiomatic

AB Bakels Aromatic
www.nordbakels.se « www.aromatic.se

info@nordbakels.se « 031-755 35 00



